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CuIsINE DISERE ET D'AUIOURD " HUI

Salade Napoli Salade d'endives aux noix
Oeufs brouillés Petit colin sauce safranée
Podlée de Ratatouille Poélée de haricots m'arts et ses pommes
sautées
Yaourt nature Saint Marcellin

Kiwi de chez HMassi 4 Molvans
(38} - Cocktail de fruits

Salade Marco Polo
Palette de porc au jus (spc : escalope de volaille au jus)
Flan de Brocolis

Fromage blanc aux fruits
Compote de poire d'Anneyron (26)

Salade de lentilles

Salade de jeunes pousses et
cockiail de creveties
Supréme de volaille sauce mief et

Aiguillettes de poulet marinées au citron () ol citvon
=== ef ges legumes a tajine }. Gratin Dauphiinois aux cépes
Brique du Vercors . Macarons *2

Clémentines et vapiflottes

i
Viande de boeuf d'origine frangaise
Volaille d'origine frangaise

: Viande de I:pm;;f“ﬁu veau née, élevée, abbatue et transformée en
; Rhéne Alpes

m Viande de porc néé, élevée, abattue en Rhone Alpes

Entre parenthése, plat sans porc
Froduits et mets de saison notés en orange
Produits [ocaux notées en rose

Information allergénes [selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : gluten
crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.

Le menu est susceptible d'&tre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements



