
 

 

   

  

 
 

Du 26 septembre au 2 
octobre 

Du 3 au 9 octobre 
Du 10 au 16 octobre 
SEMAINE DU GOUT 

Du 17 au 23 octobre 

L U N D I  

 

Salade verte  
S a u t é  d e  p o u l e t   
s a u c e  s u p r ê m e  

Jardinière de légumes  
Fromage blanc nature  

Gâteau aux pommes m a ison  
 

 
 

Carottes râpées  
Saucisse de Toulouse l oca l e  

(S tea k  ha ché )  

Gratin  dauphinois  

Fromage 
Compote pomme pêche  

 

 

 

Provence Alpes Côte d’Azur  
 

Salade de jeunes pousses  
Boui l labaisse  

Frui t  

Calisson d’Aix   

 

 

Jambon blanc cornichon  
(J ambon  d e  d ind e  corn i cho ns)  

Tort i l las  aux P de T  
Epinards béchamel  

Peti t  suisse aux f rui ts  
Frui t  

 

M A R D I  
 
 

 

 

 
 

Saucisson cornichons  
(Œuf  ma yonna is e)  

Hachis Parmentier  

Carré du Trièves  
Frui t  

 

 

Taboulé  
 Mini  f ish and chips de col in  

          Haricots verts  persi l lés  
Fromage blanc aux f ru i ts  

Frui t  
 

 

Grand Est 
 

Salade de chou  
 Palette de porc à la diable  

(Rô t i  d e  vo la i l le )  

Spatzles  
Yaourt  nature  

Pain d’épices m ai son  
 

 

 

Radis  beurre  

Escalope porc gr i l lée  
au jus et  aux herbes  

(E sc a lop e  de  vo la i l le )  

Lenti l les aux p’t i ts oignons  
Fromage 

Eclai r  au chocolat  
 

J E U D I  

 

Salade de tomate  mozzarel la  
Filet  de col in sauce bretonne  

Riz safrané  
Fromage  

Flan nappé caramel  
 

 
 

MENU ALTERNATIF  
 

Concombre vinaigret te  

Spaghett is à la bolognaise  
aux lenti l les corai l  

Yaourt  nature loc a l  bio  
Lunette à la confi ture l oca l e  

 

 

Guadeloupe Martinique 
 

 

Poulet noix de coco  
Purée de patate douce et  

achards de légumes  

Fromage  

Ananas f rais  
 

 
 
 

 

 
 

V E N D R E D I  
 

 

 
 

Salade de blé provençale  

Rôti  de porc sauce moutarde à 
l ’ancienne  

(Rô t i  d e  vo la i l le )  

Chou-f leur  béchamel  
Peti t  suisse aux f rui ts  

Frui t  

 

 
 

Tarte  au poti ron  

Sauté de bœuf  sauce civet  
Beignets de brocolis  

Fromage 
Raisin  

 

 

Auvergne Rhône-Alpes 
 

Salade  endives et  fourme 
d’Ambert  

Emincé de dinde aux noix  

Gratin  courgettes aux ravioles  
Yaourt  à  la châta igne l oca l   

Pogne de Romans  
 

 

 

C’est les 
vacances ! 

 

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du  

26 septembre au 23 octobre P o s s i b i l i t é  d e  m o d i f i c a t i o n s  s u i v a n t  a p p r o v i s i o n n e m e n t  
E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c  

P r o d u i t s  e t  m e t s  d e  s a i s o n  n o t é s  e n  o r a n g e  

 

Viande de bœu f  f rança ise Vo la i l le  f rança ise  
 

Veau ou bœuf de Rhône-Alpes Porc de Rhône-Alpes 


